- DABERE -

ACQUA'E BIBITE

*Caraffa acqua - naturale o frizzante - 1L

*Caraffa acqua - naturale o frizzante - 1/2 L

€3

€2

*Acqua potabile trattata con sistema filtrante conforme al D.M. 25/12 del Ministero della Salute

Bottiglia acqua - naturale o frizzante - 0,75 L

Bibite in lattina

BIRRE

Agribirra Sette Teste - Bisele - 33 cl
Blonde ALE - puro malto - Vol 5%
100% ingredienti dell’Altopiano di Asiago

Cimbra - Pils-50cl
Bionda Pils - non pastorizzata - Vol 5,3%

Cimbra - Herbest-50cl
Rossa - Vol 4,9%

Cimbra - Shalenka - 50 cl
Radler - Vol 2,5%

TerDolen - Blond-33 cl
Belga bionda - Vol 6,1%

Ter Dolen - Donker - 33 cl
Belga scura - Vol 7,1%

Ter Dolen - Tripel-33 cl
Belga ambrata - triplo malto - Vol 8,1%

VINI SFUS

Rossi: Cabernet - Raboso (frizzante)
Bianchi: Chardonnay - Glera (frizzante)

Caraffa-1/4L
Caraffa-1/2L

Caraffa-1L

€3
€3

€7

€6

€6

€6

€6

€6

€6

€4
€715
€13

La nostra filosofia

-COSE BUONE PER NATURA-

La Natura ci offre sempre il meglio, in ogni stagione: ci dona ingredienti
freschi, materie prime ricche di proprieta, erbe e funghi spontanei.

Fare cose buone € nella nostra natura: ricerchiamo le migliori materie
prime, studiamo le cotture che pili ne mantengono i sapori
e le proprieta e curiamo la fase di conservazione per mettere nel piatto
solo cose buone.

il

COS'E“PERGAR™: %

Nasce nel 2019 come laboratorio artigianale P efg ar
di prodotti gastronomici. Ficette di montag™®

Pergar significa “abitante della montagna” nellantica parlata Cimbra
dell’Altopiano dei Sette Comuni. Oltre 20 anni di esperienza nella risto-
razione ci hanno portato fin qui: Pergar rappresenta il nuovo capitolo
di questa storia, un evoluzione naturale della nostra passione per il buon
cibo, la vita di montagna e questo territorio fantastico.

Passa dallo shop all’ingresso e acquista uno dei nostri prodotti.

ALLERGENI:

Elenco degli allergeni e piatti che li contengono

Cereali contenenti glutine Maccheroncini,Gnocchi, Canederli, Pane,
(Grano, Farro, Khorasan, Segale, Pappardelle, Fusilli, Avannotti.
Orzo, Avena)

Uova Maccheroncini, Gnocchi, Canederli, Gnocchi
Grano saraceno, Pappardelle.

Latte e prodotti
abasedilatte
(incluso lattosio)

Crema ai formaggi, Formaggio Asiago Fuso,
Crema di Burro, Canederli, Tosela,
Ragu di cervo (in mantecatura)

Sedano Ragu di carne, Ragu di cervo, Spezzatino
dicervo.
Anidride Solforosa Ragu di carne, Ragu di cervo, Spezzatino

e solfiti di cervo, Canederli.

design www.ofmagnet.com

LA BAITINA

- COSE BUONE PER NATURA -

eA A

- PER INIZIARE -

“Bocon” del Montanaro

Polenta fresca di Storo, funghi misti del Bepin
e formaggio Asiago mezzano DOP fresco

a cubetti

L'Alpeggio

Carne salada di manzo fatta in casa

con emulsione di ricotta del Caseificio Pennar €125
di Asiago, riduzione di aceto balsamico al pino

mugo e noci tostate

Avannottiin Saor

Avannotti di trota della Val d’Astico in Saor
(un metodo di preparazione e conservazione
tradizionale Veneto) con cipolla bianca, pinoli
e uvetta, su polenta di Storo grigliata

Affettatilocali
Tagliere di affettatilocali selezionati
dallo Chef (120g)

Con aggiunta sottoli Pergar

Formaggi locali
Tagliere di formaggi locali selezionati
dallo Chef (180g)

Con aggiunta di composte fatte in casa
e miele artigianale

Pergar: sono i prodotti del nostro laboratorio artigianale.
Pérgar Li trovi anche nello shop allingresso.



g Vegetariano

Senza Glutine (non garantiamo
l'assenza di contaminazioniincrociate). ~ Coperto € 3

}g’

Ginocchi Burro e Salvia
Gnocchi Pergar con patate di Rotzo De.Co. con crema
di burro di montagna e salvia fresca

Ginocchi al Ragu

Gnocchi Pergar con patate di Rotzo De.Co. con ragu di carne

Canederli Burro e Caciotta affumicata
Canederli Pergar con formaggio Asiago vecchio DOP
e Speck Asiago con crema di burro di montagna

e scaglie di caciotta affumicata

|LPIU SCELT
Pappardelle al Cervo USLELD
Pappardelle di pasta fresca all'uovo fatte in casa
con ragu di cervo cacciato, tagliato al coltello

- PRIMIPIATT] -

Tagliatelle al Tartufo

Tagliatelle di pasta fresca alluovo fatte in casa, tartufo

nostrano e burro di montagna (in base alla stagione

usiamo tartufo Scorzone, Uncinato o Mesentericum)

Maccheroncini ai Formaggi
Maccheroncini di pasta fresca all'uovo fattiin casa
allortica con crema ai formaggi locali

Zuppa / Crema di Stagione
Zuppa o crema di verdure o funghi di stagione
con crostini caserecci

Fusilli con Verdure - Vegano

Fusilli freschi fatti in casa senza uovo con sugo di verdure

fresche di stagione

- SECONDI PIATTI -

€12

VARIAZIONI DISPONIBILI

Primo in tegame
Ideale per un esperienza di degustazione in compagnia.
Consigliato uno ogni due/tre persone (+ 30% sul prezzo)

NOVITA

Porzione ridotta - 20% sul prezzo
Gnocchi di patate e farina di grano saraceno + € 2 sul prezzo
Abbina pasta e sugo come preferisci +€ 1 sul prezzo

Non dimenticare
di consultare le proposf.e flel giorno
eitagli speciali.

Sono i prodotti del nostro laboratorio artigianale.

' Salsiccia Battuta XL
Salsiccia di maiale battuta alla griglia

' Scaloppata di Filetto
Tagliata di filetto di manzo alla griglia 2009 circa

' Lombata di Cervo
Tagliata di lombata di cervo alla griglia con
composta di mirtilli fatta in casa 180g circa.
(Prodotto cacciato a disponibilita limitata)

ALLA GRIGLIA

2 Misto del “Becaro”
Il nostro misto di carni selezionate; costine
dimaiale, salsiccia battuta, coscia di pollo,
fettina di filetto e salame alla griglia

Eérar

Li trovi anche nello shop allingresso.

€12

€24

€28

€25
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' Piatto Baitina - dal 2004
Formaggio Asiago Dop Fresco fuso, salame fresco
alla griglia, polenta e funghi misti del Bepin

2 sovraccosce dipollo

Sovraccosce di pollo marinate e cotte al forno a bassa

temperatura (3,5 ore) con doratura finale

(3¢

% Costine di Maiale
Costine di maiale marinate e cotte al forno a bassa
temperatura (8,5 ore) con doratura finale

2 Stinco di Maiale

Stinco di maiale intero marinato e cotto al forno a bassa

temperatura (12 ore) con doratura finale

%) Funghi Misti del Bepin
Misto di funghi freschi raccolti sull’Altopiano
di Asiago e altri selezionati da coltivazioni italiane

¥ Cavolo Cappuccio marinato
Cavolo cappuccio viola e bianco marinato

¥ Verdura di Stagione
Verdura di stagione cotta al forno o spadellata

¥ Patate di montagna speziate e cotte al forno

® Giardiniera fattaincasainagrodolce

LPIU SCELTO

€18

€13

€15

€19

' Spezzatino di Cervo e18
Stufato di polpa scelta di cervo cacciato

% “Toséla in tecia®
@ Tosela del Caseificio Pennar di Asiago rosolata €12
in padella con il burro come da tradizione

2 Burger Vegano
@ Burger fatto in casa di patate, ceci, lenticchie, carote,
porro e spinaci saltato in padella

€14

\B. Tuttii secondi comprendono la polenta

PANE DELLA CASA:

Il pane di nostra produzione
fatto con farine selezionate
dialta qualita.

Gentile cliente, se hai delle allergie e/o delle intolleranze alimentari, consulta il retro
del menu o chiedici informazioni: siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.



